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Пояснительная записка

         Школьное образование в современных условиях призвано обеспечить  функциональную грамотность и социальную адаптацию обучающихся на основе приобретения ими компетентностного опыта в сфере  учения, познания профессионально-трудового выбора, личностного развития, ценностных ориентаций и смыслотворчества.  Это предопределяет направленность целей обучения на формирование компетентной личности, способной к жизнедеятельности и самоопределению в информационном обществе, ясно представляющей  свои потенциальные возможности, ресурсы и способы реализации выбранного жизненного пути.
         Главной целью современного школьного образования является развитие ребёнка как компетентной личности путём включения его в различные виды ценностной человеческой деятельности: учёба, познания, коммуникация, профессионально-трудовой выбор, личностное саморазвитие, ценностные ориентации, поиск смыслов жизнедеятельности. С этих позиций обучение рассматривается как процесс овладения не только определённой суммой знаний и системой  соответствующих умений и навы5ков, но и как процесс овладения компетенциями. Это определило цель обучения технологии: 
· освоение технологический знаний, технологической культуры на основе включения обучающихся в разнообразные виды технологической деятельности по созданию личностно или общественно значимых продуктов труда;
· овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска  и использования технологической информации, проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства самостоятельно и осознанного определения жизненных и профессиональных планов; безопасными приёмами труда;
· развитие познавательных интересов, технического мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;
· воспитания трудолюбия, бережливости, акккуратности, целеустремлённости, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда;
· получение опыта применения политехнических и технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности;
         На основании требований государственного образовательного стандарта  предполагается реализовать актуальные в настоящее время компетентностный, личностно ориентированный, деятельностный подходы, которые определяют задачи обучения:
· приобретение знаний о взаимодейставии природы, общества и человека, об экологических проблемах и способах их разрешения, о негативных последствиях влияния трудовой деятельности человека,  культуры дома, технологии обработки ткани, художественной обработке материалов;
· воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремлённости, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда;
· овладение способами деятельностей:
-умение действовать автономно: защищать свои права, интересы, проявлять ответственность, планировать и организовывать личностные планы, самостоятельно приобретать знания, используя различные источники;
-способность работать с разными видами информации, критически осмысливать полученные сведения, применять их для расширения своих знаний;
-умение работать в группе: устанавливать хорошие взаимоотношения, разрешать конфликты и т.д.;
· освоение компетенций – коммуникативной, ценностно – смысловой, культурно – эстетической, социально – трудовой, личностно – саморазвивающей.
         Обучение и педагогические средства отражают модернизацию основ учебного процесса, их переориентацию на достижение конкретных результатов в виде сформированных умений и навыков обучающихся, обобщённых способов деятельности. Особое внимание уделяется познавательной активности обучающихся, их мотивированности к самостоятельной учебной работе. Это предполагает всё более широкое использование нетрадиционных форм уроков, в том числе методики:
· профориентационных игр;
· проектной деятельности по ключевым темам.
         Обучающиеся должны уметь развёрнуто обосновать суждения, давать определения, приводить доказательства (в том числе от противного), объяснять изученные положения на самостоятельно подобранных конкретных примерах, владеть основными видами публичных выступлений (высказывания, монолог, дискуссия, полемика), следовать этическим нормам и правилам ведения диалога, диспута. Предполагается использование обучающимися мультимедийных ресурсов и компьютерных технологий для обработки, передачи, систематизации информации, создания баз данных, презентации результатов познавательной и практической деятельности.
         Школьное образование по технологии ориентировано на воспитание школьника – гражданина и патриота России, развитие духовно – нравственного мира обучающегося, его национального самосознания.  В процессе обучения должно быть выработано умение сформулировать  свои мировоззренческие взгляды, бережное отношение к национальным богатствам страны, языку, культуре, традициям, чувство национальной гордости и на этой основе – воспитание гражданственности и патриотизма.
    Перечень знаний и умений, формируемых у обучающихся
 
 Должны знать:

· негативные последствия общественного производства на окружающую среду и здоровье человека;
· способы получения, хранения, поиска информации, источники и носители информации;
· общие сведения из истории интерьера, требования, предъявляемые к интерьеру кухни и столовой, подбор материалов, дизайн – проектов по созданию интерьера различных жилых помещений;
·  культуру поведения в семье, основы семейного уюта;
· правила безопасной работы с ручными инструментами принцип изготовления пряжи, нитей и тканей, 
· виды декоративно-прикладного искусства народов нашей страны, различные материалы и приспособления, применяемые в традиционных художественных ремёслах;
· возможности лоскутной пластики, основные приёмы и материалы, применяемые в лоскутной пластике;
· правила заправки изделия в пяльцы, виды простейших ручных швов;
·  краткие сведения о развитии флористического искусства. 
·   основные материалы, применяемые во флористике.
· методы подготовки материалов, подбор по цветовой гамме, фактуре
    основные правила работы с сухоцветами,
·       методы фиксирования  сухоцветов на основе.

Должны уметь:
· переводить рисунок вышивки на ткань, подбирать иглы и нитки, заправлять изделие в пяльцы, закреплять рабочую нитку на ткани без узла, выполнять простейшие ручные швы;
· подготавливать материалы лоскутной пластики к работе, подбирать материалы по цвету, рисунку и фактуре, пользоваться инструментами и приспособл6ениями, шаблонами, соединять детали лоскутной пластики между собой
· размечать и переводить  рисунок  на ткань, зарисовывать орнамент.  Подбирать  нитки и иглы для работы.
· Изготовливать образцы вязания крючком: воздушная петля, столбик без накида, столбик с одним накидом, столбик с двумя накидами.




Учебно-тематическое планирование

	класс
	раздел
	Кол часов
	Практических занятий

	5

	 №1 Древние корни народного искусства
(лоскутная пластика, вышивка)
	12
	9

	
	№2  Связь времен в народном искусстве (вязание крючком)
	7 часов
	6 часов

	
	№3  Декор-человек, общество, 
время.
(флористика)
	6 часов
	5 часов

	
	№4Декоративное искусство в современном мире
(бисероплетение)
	7 часов
	6 часов

	6 класс
	№1 Художественный труд в жизни человека  (Лоскутная пластика)
	6 часов 
	5 часов

	
	№2 Мир наших вещей  (вышивка)

	9 часов
	8 часов

	
	№3 Вглядываясь в человека (вязание) 

	9 часов
	8 часов

	
	№4 Вглядываясь в пространство
	7 часов
	6 часов

	7 класс
	
	
	

	
	№1 В мире вещей. (лоскутная пластика)	
	6 часов
	5часов

	
	№2Поэзия повседневности (домашние вещи своими руками)
	11часов
	10часов

	
	№3Великие темы жизни (вязание крючком и спицами)
	15 часов
	14часов

	8 класс
	№1Дизайн жилища (интерьер дома)
	6 часов
	5

	
	№2Художественный язык в мире вещей (вышивка бисером)
	9
	8

	
	№3В мире вещей. (вязание крючком)
	9 часов
	8

	
	№4Город и человек. (вязание на спицах)
	8 часов
	7






   
Дополнительная литература
1. Гузаирова Е.Н. Школа белошвейки / Е.Н. Гузаирова, Р.Г. Гузаиров. – М.: Педагогика – Пресс, 1994.
1. Мак – Милан Броуз Ф. Размножение растений/ Ф.Мак – Милан Броуз. – М.: Мир, 1992.
1. Мерсиянова Г.Н. Швейное дело 5-6 классы/ Г.Н.Мерсиянова и др.- М.: Просвещение, 1989.
1. Мозговая Г.Г.Швейное дело 7-8 классы/Г.Г. Мозговая, Г.Б. Картушина. – М.: Просвещение, 1990.
1. Тарасова А.П. Рабочая тетрадь по трудовому обучению и домоводству/А.П.Тарасова. – СПб.: МЧМ, 
  изд. Дом, ООО ИД «МиМ», 1998.
1. Технология сборник материалов по реализации федерального компонента государственного стандарта общего образования в ОУ Волгоградской обл.- Волгоград: Учитель. 2006.
1. Хессайон Д.Г. Всё о розах/ Д.Г.Хессайон. – М.: Кладезь – Букс, 2002.
1. Хуравская в.М. Десять творческих проектов для обучающихся 6-9 классов/В.М.Хуравская,
 В.Д.Симоненко. – Брянск НИЦ «Октид», 1977.
1. Технология. Рабочие программы, элективные курсы. 10-11 классы. Методическое пособие.- М.:
  Издательство « Глобус», 2008.





















































Перечень знаний и умений, формируемых у обучающихся
 8 классов
Должны знать:
· общие сведения о полезном и вредном воздействии микроорганизмов на пищевые продукты, источники и пути проникновения болезнетворных микробов в организм человека, о пищевых инфекциях, заболеваниях;
· правила оказания первой медицинской помощи при ожогах, поражении током, пищевых отравлениях;
·    домашнюю экономику, доходы и расходы семьи, цены на товары и услуги, качество товаров и услуг, их влияние на спрос и цены;
·    приготовление песочного теста и изделий из него, способы определения готовности;
·    значение кислотности плодов для консервирования, способы консервирования, их преимущества и недостатки, условия сохранения витаминов, сроки и условия хранения заготовок;
·    способы приготовления песочного теста;
·    приготовление суфле, шарлоток, воздушных пирогов, холодных напитков;
·    правила поведения за столом и приёма гостей;
·    способы получения синтетических волокон, их свойства, режимы ВТО изделий из синтетических тканей;
·    правила использования бытовой электронной аппаратуры;
·    ассортимент вязаных изделий, правила подбора спиц по толщине, технику вязания на спицах, способы начала вязания, способы
      вывязывания орнамента;
· виды поясных  изделий, эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования к ним, правила измерения фигуры человека, условные обозначения мерок для построения чертежа прямой юбки, особенности моделирования прямой юбки;
· правила обработки застёжки тесьмой «молния»;
· классификацию специальных швейных машин;
· назначение, конструкцию, технологию выполнения и условные графические обозначения накладных швов и складок, технологическая последовательность обработки  прямой юбки,
· экономную раскладку выкройки на ткани, технологическую последовательность раскроя ткани, правила подготовки и проведения первой примерки, выявление и исправление дефектов изделия. 
Должны уметь:
· рационально рассчитывать бюджет семьи, рассчитывать стоимость минимальной потребительской корзины;
· приготавливать песочное тесто и блюда из него, определять готовность;
· консервировать фрукты и ягоды, готовить холодные напитки;
· соблюдать правила гигиены и правила безопасной работы в кабинете;
· различать синтетические волокна;
· подбирать спицы по толщине, владеть техникой набора петель и особенностей вязания на 2 и 5 спицах, вязать по схеме;
· выбрать модель прямой юбки с учётом особенностей фигуры, снимать мерки для построения чертежа прямой юбки, применять способы моделирования и отделки изделия; использовать правила подготовки к раскрою;
· применять правила раскладки выкройки,  выполнять обработку вытачек, кокеток, складок, переводить линии и точки на ткани, скалывать и смётывать детали,  исправлять дефекты, обрабатывать застёжку тесьмой «молния», выполнять обработку шлевок и пояса,  выполнять
      потайной подшивочный стежок;
· выполнять раскрой ткани с симметричными и асимметричными полосами;
· работать с журналами мод.
 

Перечень знаний и умений, формируемых у обучающихся
 9 классов

Должны знать:

· правила санитарии и безопасной работы;
· определения понятий профессия, профессиональная деятельность, сфера, отрасль, значение здоровья при выборе профессии; 
· правила оказания первой медицинской помощи при ожогах, поражении током, пищевых отравлениях;
· общие сведения о полезном и вредном воздействии микроорганизмов на пищевые продукты, источники и пути проникновения болезнетворных микробов в организм человека, о пищевых инфекциях, заболеваниях;
·    приготовление дрожжевого безопарного теста и изделий из него, способы определения готовности;
·    технологию приготовления мясных бульонов и супов, требования к качеству и оформлению блюд;
· признаки качественной птицы, правила её первичной обработки, технологию приготовления блюд из птицы,  способы украшений блюд,
правила подачи блюд, пользование столовыми приборами, сервировку стола к обеду, требования к качеству и оформлению блюд, правила поведения и приёма гостей;
· о значении кислотности плодов для консервирования и время стерилизации, способы консервирования, их преимущества и недостатки, условия сохранения витаминов, сроки и условия хранения заготовок;
· новые ткани и нетканые материалы,
· приспособления малой механизации;
· правила использования  бытовых микроволновых печей и холодильников, первая помощь человеку, поражённому электрическим током, получившему ожог;
· возможности  вышивки бисером и блёстками, основные приёмы и материалы, применяемые в  вышивке, требования к выполнению вышивки бисером и блёстками;
· назначение, конструкцию и технологию выполнения отделочных машинных швов;
· виды плечевых изделий, эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования к ним, правила измерения фигуры человека, условные обозначения мерок для построения чертежа  плечевого изделия, особенности моделирования;
· технологическую последовательность обработки  отдельных деталей плечевого изделия;
· экономную раскладку выкройки на ткани, технологическую последовательность раскроя ткани, правила подготовки и проведения первой примерки, выявление и исправление дефектов изделия;
· основные этапы выполнения творческого проекта, процедуру защиты выполненного проекта. 









Должны уметь:

·   оказывать первичную помощь при ожогах, поражении электрическим током, отравлении;
·   соблюдать правила санитарии и безопасной работы;
·   приготовлять пироги из безопарного дрожжевого теста и изделий из него, определять готовность изделия;
·   готовить мясные бульоны и супы, определять их готовность, оформлять блюда, применять знания на практике;
·   подавать блюда к столу, пользоваться столовыми приборами, соблюдать правила поведения за столом;
·   готовить блюда национальной кухни;
·   консервировать и мариновать овощи,  салаты из овощей; владеть способами консервирования, их преимуществом и недостатками,
     владеть условиями сохранения витаминов, сроками и условиями  хранения заготовок;
·   разбираться в новых тканях и нетканых материалах;
·   применять  в работе приспособления малой механизации;
·   использовать  бытовые микроволновые печи и холодильники,  оказывать первую помощь человеку, поражённому электрическим током,
     получившему ожог;
· вышивать бисером и блёстками,  владеть основными приёмами, применяемыми в   вышивке,  владеть требованиями к выполнению вышивки бисером и блёстками;
· выполнять отделочные машинные швы;
· измерять  фигуру человека, записывать результаты измерений,  строить чертёж, моделировать плечевое изделие;
· обрабатывать отдельные детали плечевого изделия;
· экономно  раскладывать выкройку на ткани,  соблюдать технологическую последовательность раскроя ткани, правила подготовки и проведения первой примерки, выявление и исправление дефектов изделия;
· выбирать тему будущего проекта, проводить сбор и обработку требуемой информации, планировать и  организовывать творческий проект, составлять план поэтапного выполнения творческого проекта;  проводить самооценку собственной проектной деятельности и непосредственно самого проекта, подготовить защиту творческого проекта, представить (защитить) свой проект.













Календарно-тематическое планирование
5 класс



	№
 темы
	№
урока в теме
	дата изучения
	Система уроков

	1
	
	
	Интерьер кухни, столовой.

	
	1-1
	
	Интерьер кухни, столовой, требования к интерьеру кухни, столовой. Санитарное состояние кухни.

	2
	
	
	Кулинария: Технология приготовления пищи.

	
	2-1
	
	Общие сведения о питании и приготовлении пищи. Кухонная посуда и уход за ней.

	
	2-2
	
	Сервировка стола к завтраку. Этикет.

	
	2-3
	
	Физиология питания. Рациональное питание.

	
	2-4
	
	Овощи. Приготовление блюд из сырых овощей.

	
	2-5
	
	Виды тепловой обработки продуктов.

	
	2-6
	
	Приготовление блюд из варёных овощей.

	
	2-7
	
	Блюда из яиц. Бутерброды и горячие напитки.

	
	2-8
	
	Заготовка продуктов.    

	
	2-9
	
	Творческий проект «Сервировка стола к завтраку»

	3
	
	
	Элементы материаловедения.

	
	3-1
	
	Ткани из натуральных растительных волокон, их свойства.

	4
	
	
	Ручные работы.

	
	4-1
	
	Организация рабочего места для выполнения ручных работ. Инструменты и приспособления.

	
	4-2
	
	Технология выполнения  ручных стежков.

	5
	
	
	Элементы машиноведения.

	
	5-1
	
	Устройство и технические характеристики  бытовой швейной машины.

	
	5-2
	
	Работа на швейной машине. Регулятор длины стежка.

	
	5-3
	
	Виды машинных швов. ВТО.

	6
	
	
	Конструирование и моделирование фартука.

	
	6-1
	
	Рабочая одежда, её характеристики. Требования, предъявляемые к рабочей одежде. Снятие мерок с фигуры человека для построения чертежа фартука.

	
	6-2
6-3
	
	Построение чертежа фартука и изготовление выкройки фартука.

	
	6-4
	
	Моделирование фартука.

	7
	
	
	              Рукоделие. Вышивка.

	
	7-1
	
	Вышивка как один из видов декоративно-прикладного искусства. Инструменты, материалы и приспособления.

	
	7-2
	
	Технологическая последовательность вышивания.

	
	7-3
	
	Технология выполнения простейших швов.

	
	7-4
	
	Отделка изделия вышивкой.

	8
	
	
	Технология изготовления фартука.

	
	8-1
	
	Раскрой ткани.

	
	8-2
	
	Подготовка деталей кроя к обработке.

	
	8-3
	
	Технология выполнения краевых швов, применяемых при обработке деталей фартука.

	
	8-4
	
	Обработка деталей фартука.

	
	8-5
	
	Технология соединения деталей фартука.

	
	8-6
	
	Окончательная обработка изделия. ВТО.   

	9
	
	
	Рукоделие. Лоскутное шитьё.

	
	9-1
	
	Различные виды декоративно-прикладного искусства. Возможности лоскутного шитья.

	
	9-2
	
	Технология изготовления изделий в технике лоскутного шитья.

	
	9-3
	
	Оформление интерьера кухни, столовой. Изготовление прихватки в технике лоскутного шитья.

	10.
	
	
	Гигиена девушки.

	
	10-1
	
	Уход за кожей, волосами, ногтями.


























Календарно-тематическое планирование
6 класс


	№
 темы
	№
урока в теме
	дата изучения
	Система уроков

	1.
	
	
	Вводное занятие.

	
	1-1
	
	Правила санитарии и безопасной работы. Инструктаж.

	2.
	
	
	Кулинария: Технология приготовления пищи.

	
	2-1
	
	Физиология питания. 

	
	2-2
	
	Молоко и его свойства. Блюда из молока.

	
	2-3
	
	Рыба и морепродукты. Первичная обработка рыбы. Приготовление блюд из рыбы.

	
	2-4
	
	Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий.

	
	2-5
	
	Блины, блинчики, оладьи.

	
	2-6
	
	Сладкие блюда. 

	
	2-7
	
	Сервировка стола к ужину. Этикет.

	
	2-8
	
	Творческий проект «День рождения».

	3.
	
	
	Интерьер жилого дома.

	
	3-1
	
	Понятие о композиции в интерьере. Принципы зонирования квартиры.

	
	3-2
	
	Освещение жилого дома. Цветовое оформление квартиры.

	
	3-3
	
	Творческий проект. «Дизайн детской комнаты».

	4.
	
	
	Технология обработки ткани.

	
	4-1
	
	Элементы машиноведения. Работа на швейной машине. Регуляторы швейной машины. 

	
	4-2
	
	Уход за швейной машиной.

	5.
	
	
	Элементы материаловедения.

	
	5-1
	
	Шерстяные и шёлковые ткани.

	6
	
	
	Конструирование и моделирование конической и клиньевой юбок.

	
	6-1
	
	Конструкции юбок. Мерки, необходимые для построения основы чертежа юбки.

	
	6-2
	
	Построение основы чертежа конической и клиньевой юбок. Выбор модели юбки.

	
	6-3
	
	Моделирование конических и клиньевых юбок.

	7
	
	
	Технология изготовления конических и клиньевых юбок..

	
	7-1
	
	Соединительные машинные швы.

	
	7-2
	
	Технология выполнения отдельных операций при изготовлении юбок.

	
	7-3
	
	Изготовление выкройки в натуральную величину, подготовка выкройки к раскрою.

	
	7-4
	
	Раскрой ткани.

	
	7-5
	
	Подготовка деталей кроя к обработке.

	
	7-6
	
	Подготовка юбки к примерке. Проведение примерки.

	
	7-7
	
	Стачивание деталей юбки. Обработка нижнего среза юбки.

	
	7-8
	
	Обработка верхнего среза под резинку. Окончательная отделка юбки. ВТО.

	8
	
	
	Рукоделие. Вышивка.

	
	8-1
	
	Отделка изделий вышивкой.

	
	8-2
	
	Построение узоров в вышивке.

	
	8-3
	
	Вышивка в технике счётных швов.

	
	8-4
	
	Вышивка по рисованному контуру.

	9
	
	
	Уход за одеждой.

	
	9-1
	
	Ремонт одежды.

	
	9-2
	
	Уход за одеждой и обувью из кожи.

	10
	
	
	Гигиена девушки.

	
	10-1
	
	Косметика. Уход за волосами.

	
	10-2
	
	Причёска.




























Календарно-тематическое планирование
7класс

	№
 темы
	№
урока в теме
	дата изучения
	Система уроков

	1
	
	
	Кулинария: Технология приготовления пищи.

	
	1-1
	
	Вводное занятие. Экология окружающей среды. Правила ОТ, санитарии, гигиены и безопасной работы. 

	
	1-2
	
	Физиология питания. 

	
	1-3
	
	Блюда из мяса. Первичная обработка мяса.

	
	1-4
	
	Приготовление блюд из мяса.

	
	1-5
	
	Мучные изделия. Приготовление изделий из пресного теста. 

	
	1-6
	
	Блюда из фруктов и ягод. Сладкие блюда.

	
	1-7
	
	Заготовка продуктов.

	
	1-8
	
	Приготовление обеда в походных условиях.

	2
	
	
	Источники питания бытовой аппаратуры.

	
	2-1
	
	Источники питания бытовой аппаратуры.

	3
	
	
	Интерьер жилого дома.

	
	3-1
	
	Комнатные растения в интерьере квартиры.

	
	3-2
	
	Текстиль в интерьере. Декорирование окон.

	
	3-3
	
	Творческий проект « Текстиль в интерьере спальни», «Растения в интерьере кухни».

	4
	
	
	Элементы машиноведения.

	
	4-1
	
	Принцип образования двухниточного машинного стежка.

	
	4-2
	
	Приспособления к швейной машине. Применение зигзагообразной строчки.

	5
	
	
	Элементы материаловедения.

	
	5-1
	
	Технология производства химических волокон. Свойства некоторых химических волокон.

	6
	
	
	Конструирование и моделирование  ночной сорочки.

	
	6-1
	
	Требования к лёгкому женскому платью. Мерки, необходимые для построения чертежа плечевого изделия.

	
	6-2
	
	Построение чертежа ночной сорочки. Изготовление выкройки.

	
	6-3
	
	Моделирование горловины ночной сорочки.

	7
	
	
	Технология изготовления плечевого изделия.

	
	7-1
	
	Стачные и краевые машинные швы.

	
	7-2
	
	Технология выполнения отдельных операций  изготовления плечевого изделия.

	
	7-3
	
	Раскрой ткани.

	
	7-4
	
	Подготовка деталей кроя к обработке.

	
	7-5
	
	Обработка горловины ночной сорочки

	
	7-6
	
	Обработка рукавов.

	
	7-7
	
	Стачивание деталей ночной сорочки.

	
	7-8
	
	Обработка низа  ночной сорочки.

	
	7-9
	
	Окончательная отделка ночной сорочки. ВТО.

	8
	
	
	Рукоделие. Вязание крючком.

	
	8-1
	
	Вязание крючком. Основные виды петель

	
	8-2
	
	Вязание полотна. Вязание по кругу.

	
	8-3
	
	Вязание крючком различных узоров и изделий.

	9
	
	
	Технология ведения дома.

	
	9-1
	
	Чистка и стирка швейных изделий.

	
	9-2
	
	Ремонт трикотажных изделий.

	10
	
	
	Гигиена девушки.

	
	10-1
	
	Косметика.

	
	10-2
	
	Макияж.
































Календарно-тематическое планирование
9 класс


	№
 темы
	№
урока в теме
	дата изучения
	Система уроков

	1
	
	
	Кулинария: Технология приготовления пищи.

	
	1-1
	
	Вводное занятие. Предупреждение травматизма при работе. Физиология питания.

	
	1-2
	
	Мясные бульоны и супы.

	
	1-3
	
	Блюда из домашней птицы.

	
	1-4
	
	Блюда национальной кухни.

	
	1-5
	
	Приготовление пирогов из дрожжевого безопарного теста.

	
	1-6
	
	Консервирование и маринование овощей. Консервирование салатов и овощей.

	
	1-7
	
	Этикет праздничного застолья.

	
	1-8
	
	Творческий проект «Личные праздники»

	2
	
	
	Электротехника и электроника.

	
	2-1
	
	Бытовые микроволновые печи и холодильники.

	3
	
	
	Профессиональное самоопределение.

	
	3-1
	
	Основы профессионального самоопределения. Классификация профессий. Формула профессий

	
	3-2
	
	Профессиограмма и психограмма профессии. Профессиональные интересы, склонности и способности. Значение темперамента и характера в профессиональном самоопределении. 

	
	3-3
	
	Мотивы, ценностные ориентации и их роль в профессиональном самоопределении. Здоровье и выбор профессии. Профессиональная проба, ее роль в профессиональном самоопределении.

	4
	
	
	Интерьер жилого дома.

	
	4-1
	
	Стилевое решение интерьера.

	
	4-2
	
	Композиционные особенности интерьера. Этапы формирования жилого интерьера.

	
	4-3
	
	Творческий проект « Интерьер квартиры».

	5
	
	
	Элементы материаловедения.

	
	5-1
	
	Новые ткани и нетканые материалы.

	6
	
	
	Конструирование и моделирование плечевого изделия.

	
	6-1
	
	Сведения о композиции одежды. Цвет в композиции одежды. Стиль в одежде.

	
	6-2
	
	Снятие мерок. Построение чертежа основы спинки.

	
	6-3
	
	Построение чертежа основы полочки. Разработка чертежей воротников.

	
	6-4
	
	Моделирование плечевого изделия.

	7
	
	
	Технология обработки деталей и швейных узлов.

	
	7-1
	
	Отделочные швы.

	
	7-2
	
	Обработка застежки подбортом

	
	7-3
	
	Обработка втачных воротников. Втачивание воротников в горловину

	
	7-4
	
	Обработка низа рукавов притачными манжетами.

	
	7-5
	
	Втачивание рукава в пройму.

	
	7-6
	
	Виды отделок.

	8
	
	
	Рукоделие. Вышивание.

	
	8-1
	
	Белая гладь. Двусторонняя и односторонняя гладь. 

	
	8-2
	
	Русская декоративная гладь. Гладь «вприкреп».

	
	8-3
	
	Гладь с вливанием тонов. Рококо.

	
	8-4
	
	Вышивка бисером.

	9
	
	
	Творческие проектные работы

	
	9-1
	
	Тематика творческих проектов и этапы их выполнения. Организационно-подготовительный этап выполнения творческого проекта.

	
	9-2
	
	Технологический этап выполнения творческого проекта (конструирование, моделирование, изготовление изделия).

	
	9-3
	
	Технологический этап выполнения творческого проекта (конструирование, моделирование, изготовление изделия).

	
	9-4
	
	Заключительный этап (оценка проделанной работы и защита проекта)










Рабочая программа
по технологии в 5-9 классах составлена на основе Примерной программы по технологии под редакцией В.Д.Симоненко 
«Технология. Обслуживающий труд» (М.: Просвещение, 2006) 
Тематический план
	Класс
	Темы
	Количество учебных часов

	5


	Интерьер  кухни, столовой
	2

	
	Кулинария: Технология приготовления пищи.
	18

	
	Элементы материаловедения 
	2

	
	Ручные работы.
	4

	
	Элементы машиноведения
	6

	
	Конструирование и моделирование  фартука
	8

	
	Рукоделие. Вышивка.
	6

	
	Технология изготовления фартука
	12

	
	Рукоделие. Лоскутное шитьё
	6

	
	Уход за одеждой
	2

	
	Гигиена девушки. 
	2

	
	Итого 
	68 час.

	6
	Электротехника и электроника.
	2

	
	Кулинария. Технология приготовления пищи.
	16

	
	Интерьер жилого дома.
	4

	
	Элементы материаловедения
	2

	
	Элементы машиноведения.
	4

	
	Конструирование и моделирование конической и клиньевой юбок.
	4

	
	Технология изготовления  конической и клиньевой юбок.
	20

	
	Рукоделие. Вышивка в технике счётных швов.
	8

	
	Уход за одеждой.
	4

	
	Гигиена девушки.   
	4

	
	Итого 
	68 час.

	7
	Кулинария
	16

	
	Источники питания бытовой аппаратуры
	2

	
	Интерьер жилого дома.
	6

	
	Элементы машиноведения
	4

	
	Элементы материаловедения
	2

	
	Конструирование и моделирование ночной сорочки
	6

	
	Технология изготовления  плечевого изделия.
	18

	
	Рукоделие. Вязание крючком.
	6

	
	Технология ведения дома.
	4

	
	Гигиена девушки.   
	4

	
8

	Итого 
	   68 час.

	
	Культура питания
	12

	
	Электротехника, электротехнические работы
	4

	
	Домашняя экономика
	6

	
	Интерьер дома
	4

	
	Технология ремонта и отделки жилых помещений
	4

	
	Рукоделие
	14

	
	Художественная обработка древесины. Новые идеи старого ремесла.
Декоративная обработка металла и пластмасс
	10
6

	
	Творческие проектные работы
	8

	
	Итого 
	68 час.

	9


	Кулинария 
	14

	
	Радиоэлектроника. Цифровая электроника и элементы ЭВМ
	6

	
	Профессиональное самоопределение.
	8

	
	Интерьер дома
	4

	
	Технология ведения домашнего хозяйства
	6

	
	Рукоделие 
	14

	
	Технология обработки конструкционных материалов
	6

	
	Подарки к празднику
	10

	
	Итого 
	68 час.















Образовательная область  «ТЕХНОЛОГИЯ»

РАБОЧАЯ ПРОГРАММА
ДЛЯ  НЕДЕЛИМЫХ КЛАССОВ

для учащихся 8-9 классов
на 2010-2011 уч. год
ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА

             Рабочая программа составлена на основе федерального компонента государственного стандарта основного общего образования.   Обязательный минимум содержания образовательной программы изучается в рамках направления, «Технология».           
            Главная цель обучения – формирование у учащихся качеств творчески думающей, активно действующей и легко адаптирующейся личности в условиях рыночной экономики
Цели и задачи  курса
Воспитательные:
· формирование технологической культуры и культуры труда, воспитание трудолюбия;
· формирование уважительного и бережного отношения к себе и окружающим людям;
·   формирование бережного отношения к окружающей природе с учетом экономических и экологических знаний и социальных последствий;
•	формирование     творческого     отношения     в     преобразовании     окружающей действительности.
Образовательные:
· приобретение графических умений и навыков, графической культуры;
· знакомство   с   наиболее   перспективными   и   распространенными   технологиями преобразования материалов, энергии и информации в сферах домашнего хозяйства, сервиса и производства, а также освоение этих технологий;
· знакомство  с  принципами  дизайна,  художественного  проектирования,  а  также выполнение проектов;
•	профессиональное самоопределение учащихся.
Согласно новым направлениям при изучении курса технологии 70% времени отводится на практическую деятельность, 30% - на теоретическую.
На выполнение творческих проектов выделяется около 25% общего времени интегративно в течение учебного года.
          Оценка знаний, умений и уровня творческого развития учащихся осуществляется с помощью тестирования, перечня теоретических вопросов, практических работ и заданий в течение года, а также защиты проекта.
           В содержание программы включены разделы государственной программы ТЕХНОЛОГИЯ. ТРУДОВОЕ ОБУЧЕНИЕ. 5-11 кл. 2006 года под ред. Хотунцева Ю.Л., Симоненко В.Д., рекомендованной  Министерством образования России.	  
   В программе 5-9 классов преобладают темы    разделов: культура питания, бытовая техника, основы чертежной грамотности, ремонтные работы в быту, материаловедение, машиноведение,  дизайн, ремонт одежды, проектная деятельность,  декоративная и художественная обработка материалов, электротехнология, профессиональное самоопределение, основы предпринимательства, информационные технологии (ИКТ), что объясняется наличием материальной базы и педагогических кадров в школе. При выборе объектов проектирования швейных изделий в программе  учтены психофизиологические и личностные особенности учащихся 5-6 классов.   
     В целях повышения мотивации обучения мальчиков в программу включены разделы: технология обработки древесины, художественная обработка древесины. 
        Рабочая программа состоит из 3 разделов: пояснительная записка, основное содержание с примерным распределением учебных часов по разделам курса, поурочное планирование по каждой теме с указанием требований к уровню подготовки учащихся.  
       Программа разработана с  учетом психофизиологических возможностей школьников 5- 11 классов, позволяет осуществить процесс адаптации учащихся к современным социально – экономическим условиям.
    Программа решает задачи повышения качества образования:
 - введены элементы информационных технологий (ИКТ) в содержание,
 - проектная деятельность,
 - обеспечено соответствие учебно-методического и дидактических комплектов и материально - технической базы реализуемой  программе,
 - обеспечены условия для развития детей с повышенной мотивацией к обучению.


Календарно - тематическое планирование по технологии, 8 класс
(для неделимых классов)

	№
п/п
	Наименование разделов и тем
	Количество часов
	

	
	
	
	Дата 

	1
	Кулинария 
	12
	

	1-1
	Правила внутреннего распорядка в учебной мастерской. Техника безопасности.
	2
	

	1-2
	Способы сохранения продуктов. Заготовка продуктов.
	2
	

	1-3
	Блюда национальной кухни. 
	2
	

	1-4
	Холодные блюда и закуски. Приготовление холодных блюд.
	2
	

	1-5
	Виды супов. Приготовление заправочных супов.
	2
	

	1-6
	Десерт, его виды. Приготовление  десертов. 
	2
	

	2
	Электротехника, электротехнические работы.
	4
	

	2-7
	Квартирная Электронагревательные приборы: утюг и электропечь. 
	2
	

	2-8
	Электрические двигатели. Пылесос. Стиральная машина. Холодильник.
	2
	

	3
	Домашняя экономика
	6
	

	3-9
	Бюджет семьи. Доходная и расходная части семейного бюджета. 
	2
	

	3-10
	Накопления. Сбережения. Расходная часть бюджета. Маркетинг в домашней экономике. Трудовые отношения в семье.
	2
	

	3-11
	Информационные технологии в домашней экономике.
	2
	

	4
	Интерьер дома
	4
	

	4-12
	Колористическое решение интерьера. Теория цвета. Воздействие цвета на человека.
	2
	

	4-13
	Текстиль в интерьере. Декорирование окон. Шторы. Гардины. Жалюзи.
	2
	

	5
	Технология ремонта и отделки жилых помещений
	4
	

	5-14
	Малярные работы. Обойные работы
	2
	

	5-15
	Проект «Ремонт комнаты»
	2
	

	6
	Рукоделие 
	14
	

	6-16
	Виды рукоделия. Вышивка. Подготовка к вышивке.
	2
	

	6-17
	Атласная гладь. Двусторонняя гладь. Гладь художественная.
	2
	

	6-18
	Шов узелки. Шов рококо.
	2
	

	6-19
	Практическая работа: «Изготовление панно в технике ручной вышивки»
	2
	

	6-20
	Художественная обработка кожи. Простые приемы обработки кожи. Обработка и соединение деталей из кожи.
	2
	

	6-21
	Технология обработки кожи. Украшения из кожи.
	2
	

	6-22
	Практическая работа : «Изготовление аксессуаров из кожи»
	2
	

	7
	Художественная обработка древесины. Новые идеи старого ремесла
	10
	

	7-23
	Понятие о стилях мебели. Декоративная отделка мебели. История развития мебели. Основные стили мебели, отделка.
	2
	

	7-24
	Практическая работа «Определение стиля мебели»
	2
	

	7-25
	Мозаичные работы по дереву. Основные виды мозаики. Орнамент и сюжетный набор
	2
	

	7-26
	Практическая работа «Выполнение деталей мозаики».
	2
	

	7-27
	Практическая работа «Отделка мозаичного набора»
	2
	

	8
	Декоративная обработка металла и пластмасс
	6
	

	8-28
	Рельефная металлопластика. Традиции художественной обработки металла на Руси.
	2
	

	8-29
	Технологические свойства пластмасс и изделия из них. Применение пластмасс в быту и на производстве. Свойства, виды и способы обработки пластмасс.
	2
	

	8-30
	Практическая работа «Изготовление поделок из    пластмассовых  материалов»
	2
	

	9
	Творческие проектные работы.
	8
	

	9-31
	Проектные работы. Выбор и обоснование темы проекта, подбор материалов в Интернете.
	2
	

	9-32
9-33
	Описание технологической последовательности изделия.
	4
	

	9-34
	Защита творческих проектов.
	2
	

	
	Итого
	68
	




















Календарно - тематическое планирование по технологии, 9 класс
(для неделимых классов)

	№
п/п
	Наименование разделов и тем
	Количество часов
	

	
	
	
	Дата 

	1
	Кулинария 
	14
	

	1-1
	Правила внутреннего распорядка в учебной мастерской. Техника безопасности.
	2
	

	1-2
	Основы рационального питания.
	2
	

	1-3
	Приготовление блюд из мясных продуктов и овощей
	2
	

	1-4
	Бездрожжевое тесто. Бисквитное тесто. Песочное тесто.
	2
	

	1-5
	Приготовление пирогов из дрожжевого теста
	2
	

	1-6
	Отделка пирожных и тортов.
	2
	

	1-7
	Сервировка праздничного стола. Этикет 
	2
	

	2
	Радиоэлектроника. Цифровая электроника и элементы ЭВМ
	6
	

	2-8
	Источники электрического тока. Резисторы. Конденсаторы. Детали с катушками индуктивности.
	2
	

	2-9
	Транзисторы. Усилители. Генераторы электрических колебаний.
	2
	

	2-10
	Аналоговый и цифровой способы представления информации. Структура ЭВМ .Элементы и узлы цифровой техники.
	2
	

	3
	Профессиональное самоопределение
	8
	

	3-11
	Основы профессионального самоопределения. Отрасли экономики. Классификация профессий. Формула профессии.
	2
	

	3-12
	Внутренний мир человека и система представлений о себе. Профессиональные интересы, склонности и способности.
	2
	

	3-13
	Значение темперамента и характера в профессиональном самоопределении. Психические процессы, важные для профессионального самоопределения.
	2
	

	3-14
	Профессиональная пригодность. Здоровье и выбор профессии.
	2
	

	4
	Интерьер дома
	4
	

	4-15
	Основы эргономики. Принципы зонирования квартиры.
	2
	

	4-16
	Проект интерьера средствами аквадизайна
	2
	

	5
	Технология ведения домашнего хозяйства
	6
	

	5-17
	Простейший ремонт элементов систем водоснабжения и канализации.
	2
	

	5-18
	Проект «Замена смесителя» «Ремонт смесителя»
	2
	

	5-19
	Стиральные машины. Стирка по-научному. Классификация порошков.
	2
	

	6
	Рукоделие 
	14
	

	6-20
	Виды рукоделия. Вязание на спицах. Виды петель и их образование. Вязание по схемам.
	2
	

	6-21
	Вязание по схемам. Расчет петель. Прибавление и убавление петель. Изготовление прихватки.
	2
	

	6-22
	Вязание на пяти спицах.
	2
	

	6-23
	Вязание на пяти спицах.
	2
	

	6-24
	Художественная роспись по ткани. Организация рабочего места. Виды росписи тканей. Виды тканей. Приготовление красителей. Работа с резервом.
	2
	

	6-25
	Изобразительные возможности акварели. Отработка приема равномерных заливок. Сочетание равномерных заливок и направленного мазка.
	2
	

	6-26
	Практическая работа «Роспись ткани в соответствии с эскизом»
	2
	

	7
	Технология обработки конструкционных материалов
	6
	

	7-27
	Металл. Дерево. Пластмассы.
	2
	

	6-28
	Практическая работа «Утилизация отходов пластмассовых емкостей»
	2
	

	6-29
	Практическая работа «Утилизация отходов пластмассовых емкостей»
	2
	

	7
	Подарки к празднику
	10
	

	7-30
	Обще праздники. Личные праздники.
	2
	

	7-31
	Творческий проект «Подарок к празднику»
	2
	

	7-32
	Выбор и обоснование темы проекта, подбор материалов.
	2
	

	8-33
	Описание технологической последовательности изделия.
	2
	

	8-34
	Защита творческих проектов.
	2
	

	
	Итого
	68
	




















Перечень знаний и умений, формируемых у учащихся
VIII класс
Учащиеся должны знать:
о влиянии на качество пищевых продуктов отходов промышленного производства, ядохимикатов, пестицидов, радионуклидов и т. п.;
общие сведения о полезном и вредном воздействии микроорганизмов на пищевые продукты, источники и пути проникновения болезнетворных микробов в организм человека, о пищевых инфекциях, заболеваниях, передающихся через пищу, о профилактике инфекций;
способы приготовления пресного теста, раскатки теста, технологии приготовления блюд из пресного теста, способы защипки краев пельменей, вареников, чебуреков, правила варки пельменей, вареников и других изделий из пресного теста, способы определения готовности;
общие сведения о пищевой ценности фруктов и ягод, о содержании в них минеральных веществ, углеводов, витаминов, о сохранности этих веществ в процессе хранения и кулинарной обработки, методы определения качества ягод и фруктов, сроки сбора ягод и фруктов в домашнем хозяйстве;
сервировку стола; правила поведения в гостях, за столом;
основные свойства искусственных волокон и тканей из них, характеристику сложных переплетений, зависимость свойств тканей от вида переплетения;
виды соединений деталей в узлах механизмов и машин, их условные обозначения на кинематических схемах;
виды женского легкого платья и бельевых изделий, эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования к бельевым швейным изделиям, правила измерения фигуры человека, условные обозначения мерок для построения чертежа основы платья, особенности моделирования плечевых изделий на основе чертежа платья, способы моделирования;
назначение, конструкцию, технологию выполнения и условные графические обозначения швов: стачных (запошивочного, двойного, накладного с закрытыми срезами) и краевых (окантовочного с открытым и закрытым срезами, окантовочного тесьмой), технологическую последовательность обработки проймы и горловины подкройной и косой обтачкой, кружевом, обработки ластовицы и соединения ее с изделием, обработки застежки планкой, притачивания кулиски;
экономную раскладку выкройки на ткани с направленным рисунком, с симметричными и асимметричными полосами, технологическую последовательность раскроя ткани, правила подготовки и проведения примерки, выявление и исправление дефектов изделия, способы отделки и влажно-тепловой обработки, требования к качеству готового изделия;
единство стиля костюма, прически, косметики, интерьера;
условия труда и требования к дизайнерам и специалистам по технологии обработки тканей и пищевых продуктов.

Учащиеся должны уметь:
приготавливать пресное тесто и блюда из него, защипывать края пельменей, вареников, чебуреков;
проводить первичную обработку фруктов и ягод, приготавливать из них пюре, сиропы, фруктовые супы, желе и муссы;
варить варенье, повидло, джем, мармелад, цукаты, определять готовность варенья, перекладывать варенье на хранение, переваривать прокисшее варенье;
соблюдать правила санитарии, гигиены, безопасной работы в мастерских;
применять ткани из искусственных волокон в швейных изделиях;
определять виды соединений деталей в узлах механизмов и машин; читать кинематические схемы;
разбирать и собирать челнок, закреплять строчку обратным ходом швейной машины, обметывать срезы деталей и обрабатывать петли зигзагообразной строчкой;
выполнять машинные швы: стачные (запошивочный, двойной, накладной с закрытыми срезами) и краевые (окантовочный с открытым и закрытым срезами, окантовочный тесьмой), обрабатывать пройму и горловину подкройной обтачкой, кружевом, тесьмой, обрабатывать ластовицу и соединять ее с изделием, обрабатывать застежку планкой, притачивать кулиску;
выполнять раскрой ткани с направленным рисунком, с симметричными и асимметричными полосами, заготавливать косые обтачки, обрабатывать срезы рукавов, низа платья и выреза трусов косой обтачкой или тесьмой, обрабатывать край купальника под резинку, проводить примерку и исправлять дефекты, оценивать качество готового изделия.

Требования к уровню подготовки выпускников основной школы по образовательной области «Технология»
Выпускники должны знать:
роль техники и технологий в развитии цивилизации, социальные и экологические последствия становления промышленного и сельскохозяйственного производств, энергетики и транспорта;
принципы работы, назначение и устройство основных технологических и транспортных машин, механизмов, агрегатов, орудий и инструментов, электробытовых приборов;
свойства наиболее распространенных конструкционных и текстильных материалов (физические, технические, технологические);
традиционные и новейшие технологии обработки различных материалов;
значение питания для здоровья человека, состав пищевых продуктов (белки, жиры, углеводы, витамины, микроэлементы); — способы передачи, использования и экономии электрической энергии;
возможности и области применения ПЭВМ в современном производстве, сфере обслуживания;
роль проектирования в преобразовательной деятельности, основные этапы выполнения проектов;
основные понятия, термины графики, правила выполнения чертежей в системе ЕСКД, методы проецирования, виды проекций;
основные элементы предпринимательской деятельности (бизнес-план, менеджмент, маркетинг);
требования к выбору профессии и соответствие им личностных возможностей и способностей.
технологии их выращивания с учетом экологических подходов;
способы сбора урожая, предварительной переработки и хранения сельскохозяйственной продукции.
Выпускники должны уметь:
рационально организовать свое рабочее место, соблюдать правила техники безопасности;
выполнять разработку несложных проектов, конструировать простые изделия с учетом требований дизайна;
читать схемы, чертежи, эскизы деталей и сборочных единиц;
составлять или выбирать технологическую последовательность изготовления изделия в зависимости от предъявляемых к нему технико-технологических требований и существующих условий;
выполнять основные технологические операции и осуществлять подбор материалов, заготовок, фурнитуры, инструмента, приспособлений, орудий труда;
собирать изделие по схеме, чертежу, эскизу и контролировать его качество;
изготавливать простые швейные изделия ручным и машинным способами;
определять доброкачественность пищевых продуктов, их правильный подбор и готовить блюда для дневного рациона;
находить и использовать информацию для преобразовательной деятельности, в том числе с помощью ПЭВМ;
выполнять не менее одного вида художественной обработки материалов с учетом региональных условий и традиций;
управлять простыми электротехническими установками, диагностировать их исправность;
выполнять простые строительно-отделочные и санитарно-технические работы;
осуществлять анализ экономической деятельности (производственной и семейной), проявлять предпринимательскую инициативу.

Итоговая аттестация выпускников основной школы по технологии проводится в форме защиты творческого проекта.
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